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Comptoir Patisserie RAMBLA 2.0

Comptoir Pétisserie RAMBLA 2.0

Référence : CVEPD-9-20-C

Prix : 2,345.60 € HT

Descriptif :

Caractéristiques générales:

Extérieur et intérieur en tole d'acier prélaqué. L'évaporateur de |'exposition et la protection en acier inox. Plan
de travail en stratifié, mélaminé. Profilés en duminium laqué. Revétement extérieur standard : bois laqué ou
stratifié. Deux étageres en verre. Charnieres en verre trempé courbé en avant, deux versions disponibles.
Standard Eclairage LED: comptoir, une étagére inférieure et extérieure avant. Evaporateur statique.
Condensation ventilé. Le contrdle électronique de la température. Indicateur de température. Dégivrage

automatique.
Caractéristiques techniques :

40 kg/ m3 isolation en polyuréthane densité, faible GWP et ODP nul effet. Stockage réfrigéré avec des portes
libres 440x270. Classe climatique 3 (25 ° C 60% HR) régime de M1. M1 Latempérature du produit -1/ +5°
C UNE-EN IS0 23953-2:2006. Cotés injectés en polystyrene, 40 mm d'épaisseur.

Dim : 2025x940x1330h mm

Lien verslafiche du produit
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