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Comptoir Réfrigeré LINARES 2.0

Comptoir Réfrigeré LINARES 2.0

Référence : CVP-9-20-C

Prix : 2,696.00 € HT

Descriptif :

Caractéristiques générales:

Conception destinée pour laboulangerie, avec deux étagéres. Modél e sans stockage réfrigéré. Finition
intérieur et extérieure en acier recouvert de plastique. Plan d’ exposition et comptoir en acier inoxydable
AlSI-304. Profils en aluminium anodisé. Pare-chocs avant en caoutchouc. Charniéres en verre trempé courbé
en avant, deux versions disponibles. Etagéres en verre non réfrigéré. L'éclairage standard: plan de travail
haut, étagére et avant de la base. Evaporateur ventilé Régulateur électronique de température Thermométre

externe Dégivrage automatique, (€électrique en option)
Caractéristiques techniques:

Cotés en ABS injecté ou laqué, épaisseur 40 mm. 40 kg / m? de densité d’isolation en polyuréthane, faible
GWHP et effet ODP nul. Plateau auxiliaire dans laface arriere. Régime de classe climatique 3 (25 ° C 60%
HR) M1. M1 Latempérature du produit -1/ +5 °© C UNE-EN SO 23953-2:2006.

Dim : 2025x940x1330h mm.

Lien verslafiche du produit
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