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Cuiseur a pates Pasta Chef

Cuisseur a pates Pasta Chef

Référence : PASTACHEF

Prix : 3,140.00 € HT

Descriptif :

Le Pasta Chef est un cuiseur de pétes de table qui prépare de délicieux plats de pates comme S'ils étaient
faits alamaison sans besoin de fourneaux, ni de hotte aspirante.

Le Pasta Chef est indiqué pour tous | es types de pates: seches, fraiches ou surgelées. Les grands paniers, qui
peuvent contenir, chacun, une portion double, permettent une productivité élevée et le réchauffe-sauce
incorporé consent d’ avoir les sauces toujours prétes et alajuste température. Toutes les parties en contact
avec les aliments, s’ enlevent en un instant pour garantir le maximum d’ hygiéne et un nettoyage facile.

Il est disponible en deux modeles, PL6 avec réchauffe-sauce incorporé et PL7 sans réchauffe-sauce. Le
réchauffe-sauce peut étre fourni séparément.

Donnée technique:

« Contréle électronique avec commandes du clavier.

* Alimentation eau: par réservoir incorporé de 4,5 | avec prédisposition connexion au réseau.
* Contréle niveau eau: automatique.

* Chauffage eau: 2500 W.


https://www.hmfroid.be/cuiseur-pates-pasta-chef-xml-349_299-1695.html

« Elimination vapeur: avec ventilateur de re-circulation.
» Tension d’ alimentation: 230 V, autres tensions sur demande.

MODELE PL6:

» Chauffage sauces : par plague de 200 W
* Dimension : 655x470x550h mm.

* Poids: 29 kg.

* Puissance générae: 3 Kw.

MODELEPL7:

* Dimension : 560x470x550h mm.
* Poids: 25 kg.

* Puissance générale: 2,8 Kw.

Lien verslafiche du produit
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