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Emulsionneur - Mixer Blixer 4VV Robot-Coupe
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Référence : BLIXER4VV

Prix : 2,061.99 € HT

Descriptif :

Couvercle muni d'un joint pour une parfaite étanchéite.

Racleur de cuve et de couvercle.

Couteau inox avec lames micro-dentées.

Cheminée de cuve haute pour travailler de grandes capacités liquides.

Existe en vitesse variable (de 300 a 3500 tr/min) pour une plus grande souplesse d'utilisation.

* Puissance: 1100 Waitt.

» Moteur asynchrone de 300 a 3500 tr/min.

* Support moteur: métallique.

* Fonction pulse.

» Cuve en inox avec poignée4,5L.

* Fonction cutter: couteau dentées livré en standard.

Dimension: 242x332x479h mm

Lien verslafiche du produit



https://www.hmfroid.be/emmulsionneur-mixer-robotcoupe-xml-253_515_520-2597.html
https://www.hmfroid.be/emmulsionneur-mixer-robotcoupe-xml-253_515_520-2597.html

