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MOBILE M2

machines sous vide HENKOVAC M2

Référence: M2

Prix : 3,706.62 € HT

Descriptif :

Une gamme compl é&e de machines sous vide entierement en inox, facile a opérer et nettoyer et disponible
avec beaucoup d'options. Lagamme Basic i, I'emballage sous vide professionnel et vite avec une machine
pour un tarif trés compétitif. Cover Balance System pour lafermeture optimale de la chambre. Chambre sans
fils électriques pour nettoyage aisé. Grace a une construction unique de la barre de soudure, la soudure se fait
d'une fagon optimale, L e remplacement des résistances ainsi que le téflon est facile et sefait vitement. ¢
Controle digital par temps.

* 10 Programmes.

* Vide partiel.

* Double cordon de soudure.

» Remise en atmosphére progressive.

» Cloche et construction sont entierement en inox.

* Touche d'entretien périodique automatique de la pompe.

» Pompe avide Busch.

* Longueur de soudure 2 x 520 mm

» Dimensions utiles de la chambre: 500x520x220 mm

» Temps de cycle 25-40 sec.

» Pompe avide capacité 40 m3* Dim: 740x820x1020h mm
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